
FBG 46
49€/PERS

Charcuterie
Avocado Toast

Saumon fumé maison
St Marcellin rôti au miel 
Gyoza poulet légumes

Frites maison 
Croque à la truffe d’été

Assortiment de desserts

1 bouteille de vin
 pour 3 personnes

Disponible 
de Dimanche au Jeudi 
& week-end au second

service à 22H15

COCKTAIL
59€/PERS

Charcuterie
Avocado Toast

Saumon fumé maison
St Marcellin miel

Gyoza poulet légumes
Frites maison

Croque à la truffe d’été
Assortiment de desserts

1 bouteille de vin 
pour 3 personnes

1 Cocktail par personnes

Disponible 
de Dimanche au Jeudi 
& week-end au second

service à 22H15

FESTIVE
85€/PERS

Charcuterie
Avocado Toast

Saumon fumé maison
St Marcellin miel

Gyoza poulet légumes
Frites maison 

Croque à la truffe d’été
Assortiment de desserts

1 bouteille de vin 
pour 3 personnes

3 Cocktails par personnes
Eau pétillante 

Disponible de 7/7 et donne
la possibilité de rester sur

les deux services 
le vendredi et samedi 

à partir de 21h

F O R M U L E S  C L A S S I Q U E SF O R M U L E S  C L A S S I Q U E S

BRASSERIE
Entrée + Plat ou Plat + Dessert 42€/pers

      Avec 1 Bouteille de vin pour 3 perso
 

Entrée + Plat + Dessert 55€/pers
      Avec 1 Bouteille de vin pour 3 perso

+ 1 cocktail 65€/PERS

Disponible de Dimanche au Jeudi 
& week-end au second service à 22H15 Pour maximum 30 personnes

BRASSERIE
FESTIVE

Menu Entrée Plat Dessert
1 Bouteille de vin pour 3 perso 

3 Cocktails par personnes
Eau pétillante

Disponible 7/7 et donne la possibilité de rester sur les deux services
 le vendredi et samedi à partir de 21h

ÉLABORÉ SELON L’ARRIVAGE, LE MENU PEUT ÉVOLUER,
VOUS RECEVREZ LA VERSION FINALE À L’AVANCE.

ENTRÉES AU CHOIX
ARANCINI À LA TRUFFE D’ÉTÉ

Crème au fromage Italien
ou

PETITE PINSA
Straciatella, mortadelle, 
pesto, pistache, ricotta

PLATS AU CHOIX
CORDON-BLEU MAISON

Filet de poulet, Jambon blanc,  truffe
d’été, Comté & sauce tartare,  servi

avec nos frites maison
ou

TARTARE SAUMON FUMÉ MAISON
Avocat, mangue, suprêmes d’oranges,

servi avec nos frites maison
ou

PÂTES MAFALDINE
à la crème truffée d’été 

et au fromage Italien 

DESSERTS MAISON AU CHOIX
Fondant au chocolat 

ou brioche perdue 
ou Tiramisu caramel beurre salé 

& éclats de dain

NOUS AVONS DEUX SERVICES LES VENDREDIS ET SAMEDIS • 19H À 21H45 & 22H15 À 2H
Pour ne pas avoir de contraintes de service Choisissez les Formules Festives à partir de 21h

Les autres formules sont disponibles à partir de 22h15

89 €/PERS

F O R M U L E S  T A P A SF O R M U L E S  T A P A S



NOUS AVONS DEUX SERVICES 
LES VENDREDIS ET SAMEDIS 

19H À 21H45 & 22H15 À 2H
Pour ne pas avoir de contraintes de service 

Choisissez les Formules Festives à partir de 21h
Les autres formules sont disponibles à partir

de 22h15

NOS CONDITIONS GÉNÉRALES DE VENTE :

VALIDITÉ DE L’OPTION
EN L’ABSENCE DE CONFIRMATION DANS UN DÉLAI
DE 10 JOURS AVANT LA VISITE, PAR LE PAIEMENT
DES 30% D’ARRHES, 
LES OPTIONS SERONT AUTOMATIQUEMENT
ANNULÉES.

CONFIRMATION DE RÉSERVATION:
30 % D’ARRHES SONT DEMANDÉS À LA
RÉSERVATION, 
LE SOLDE SUR PLACE OU À RÉCEPTION DE
FACTURE.

CONDITIONS D’ANNULATIONS :
ANNULATION TOTALE 10 JOURS OUVRÉS AVANT LA
DATE :     40 %                 
DES ARRHES SONT CONSERVÉES
ANNULATION TOTALE 5 JOURS OUVRÉS AVANT LA
DATE :        70 %                 
DES ARRHES SONT CONSERVÉES
ANNULATION TOTALE 3 JOURS OUVRÉS AVANT LA
DATE :     100 %         
DES ARRHES SONT CONSERVÉES
ANNULATION LA DATE  MÊME:         100 % DU DEVIS.

MODIFICATIONS DU NOMBRE DE PERSONNES
LES EFFECTIFS MINIMUMS RETENUS POUR LA
FACTURATION SERONT CEUX TRANSMIS AU PLUS
TARD PAR LE CLIENT 
5 JOURS OUVRÉS AVANT LA DATE DU DINER.
TOUTE RÉSERVATION VAUT ACCEPTATION DES
PRÉSENTES CONDITIONS GÉNÉRALES DE VENTE.



NOS CONDITIONS GÉNÉRALES DE VENTE :                                             

VALIDITÉ DE L’OPTION
EN L’ABSENCE DE CONFIRMATION DANS UN DÉLAI DE 10 JOURS
AVANT LA VISITE, PAR LE PAIEMENT DES 30% D’ARRHES, 
LES OPTIONS SERONT AUTOMATIQUEMENT ANNULÉES.

CONFIRMATION DE RÉSERVATION:
30 % D’ARRHES SONT DEMANDÉS À LA RÉSERVATION, 
LE SOLDE SUR PLACE OU À RÉCEPTION DE FACTURE.

CONDITIONS D’ANNULATIONS :
ANNULATION TOTALE 10 JOURS OUVRÉS AVANT LA DATE :     40 %     
DES ARRHES SONT CONSERVÉES
ANNULATION TOTALE 5 JOURS OUVRÉS AVANT LA DATE :        70 %    
DES ARRHES SONT CONSERVÉES
ANNULATION TOTALE 3 JOURS OUVRÉS AVANT LA DATE :     100 %     
DES ARRHES SONT CONSERVÉES
ANNULATION LA DATE  MÊME:         100 % DU DEVIS.

MODIFICATIONS DU NOMBRE DE PERSONNES
LES EFFECTIFS MINIMUMS RETENUS POUR LA FACTURATION
SERONT CEUX TRANSMIS AU PLUS TARD PAR LE CLIENT 
5 JOURS OUVRÉS AVANT LA DATE DU DINER.
TOUTE RÉSERVATION VAUT ACCEPTATION DES PRÉSENTES
CONDITIONS GÉNÉRALES DE VENTE.

NOUS AVONS DEUX SERVICES 
LES VENDREDIS ET SAMEDIS 

19H À 21H45 & 22H15 À 2H
Pour ne pas avoir de contraintes de service 

Choisissez les Formules Festives à partir de 21h
Les autres formules sont disponibles à partir de 22h15


